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TOMAR BEBIDAS ALCOHÓLICAS EN EXCESO ES DAÑINO
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Loc. Campoceraso, 2/A
83030 Torre le Nocelle, AV
https://terredivalter.it/
+39 37734 03117

Aglianico Irpinia DOC
Tipo de vino: Tinto seco
Variedad de uva: 100% Aglianico
Añada: 2022
Alcohol: 14.0%
Formato: 750 ml
Cierre: Corcho granulado

El nombre dado a la empresa es una dedicatoria a Valter 
Landi, fallecido en 2003, quien con gran determinación 
y pasión creó, de la nada, una empresa destinada a 
perdurar en el tiempo, a partir de la compra de un 
terreno en la zona montañosa y arcillosa. zona caliza del 
municipio de Torre Le Nocelle, Avellino. Fue entonces la 
perseverancia y la previsión del hijo de Valter, un joven 
agrónomo, Roberto Landi, lo que le permitió continuar el 
trabajo de su padre, dando lugar a una producción real 
de vinos a partir de 2008 y a su joven hermana 
economista Emanuela Landi. La empresa produce vinos 
tintos y blancos. Los vinos tintos se elaboran y diseñan 
a partir de los viñedos: la calidad de un vino, de hecho, 
no se obtiene sólo en la bodega sino, sobre todo, del 
trabajo relacionado con el viñedo. Tener disponibles 
como materia prima uvas de una gran cepa como 
Aglianico fue sin duda una gran ventaja y una garantía 
de calidad para los vinos de la empresa.

Los viñedos se encuentran a 400 metros y sus suelos de 
arcilla arenosa de origen volcánico con depósitos 
calcáreos. Las uvas se cosechan a finales de octubre/
principios de noviembre. Diez días de maceración con 
levaduras autóctonas. La fermentación maloláctica 
natural. Tres meses de crianza en barrica de varios 
tamaños.
Este vino supera fácilmente a otros vinos de Campania 
elaborados con Aglianico en la misma categoría de 
precio. En la copa muestra un rubí profundo y brillante. 
Muy lineal en nariz con frutos y cerezas negros 
acompañados de matices de chocolate. Su ataque es 
jugoso y sedoso en el paladar, aterciopelado y lineal con 
buen tanino incrustado, sostenido por una acidez firme. 
Una relación calidad/precio impresionante.
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